
〈ご予約承っております〉
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viandes de�ert

〈クリスマスディナー  12 / 20（木） ～12 / 25（火）〉
（
税
込
） ￥6,000　

Christms Dinner

アミューズ・ブーシェ

ho� d ’oeuv�
スモークサーモンの “オモニエール”
花飾り～サンタからの贈り物～

白いんげん豆の
ポタージュスープ

鱸のパイ包み焼き
ポルチーニソース

牛フィレ肉と鴨フォアグラの重ね焼き
マルサラソース

聖夜のデザート

今年のクリスマスも皆様
が楽しくお過ごしいただ
けるように、精一杯の料
理でおもてなしをいたし
ます。皆さまのお越しを
お待ちしております。

魚介のゼリー寄せ
白いんげん豆のポタージュスープ
牛ホホ肉のビーフシチュー　温野菜添え
デザートバリエ

［前　  菜］
［スープ］
［メイン］
［デザート］

〈クリスマスランチ〉
（
税
込
）

12 / 1  （土） ～12 / 25（火） ￥3,500

ChristmasLunch
菱沼 涼
Ryo Hishinuma

〈料理長〉 �ef

 TEL.042-337-2415
東京都多摩市関戸 1-10-1  京王聖蹟桜ヶ丘 SC  B 館 8F

銀座フランス屋
聖蹟桜ヶ丘店ご予約


