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Jambon de bayonne cru

TIVINADYRFE L LR—=F) =T F A VDY oo -¥1,700
Salade de poisson cru vinaigrette de yuzu

Em;“}l_ﬁlﬁ,ﬁiﬁ@ﬁﬁﬂﬁ'ﬁ?y .......................................................................... .¥1,700
Les fromage )

75‘/xf£ }_ngﬁ ......................................................................................... ¥1,200~
Coquille d'escargot aux beurre d’herbes

TIVAME TANNVTDGRFEREX T T—Z 2B (GE—R) v ¥2.,050
Poélé de foie gras au porto

7%‘7’7‘70)2]\9‘71/ ;:]—f)l/]\‘z@y._x .................................................................... ¥2,400
Friture de poulet & la maison

AR OBOEGT MIRIEE T A —FIRZ (BE—=2) - ¥1,650
Soupe a l'oignon gratinée

F—ADFNBINIp I ST VT TGH Y AT v ¥1,250
Echine de porc a la moutarde

H%(Rfﬂ? A’?L%@Uﬁa%iﬁg ny._]:@y_x (200g> ............................. .¥3,000
Canard roti, sauce aux pommes

“/’Vﬁ\/ﬁ %%[1\]0)[1»7—4 L) M2 7)) ) Sty QRIS ¥3.900
Alyou de boeuf grillé

BB B OR RBEXAT —F v I—Z 150g ¥6,550~
(BIFADOR—Yar ThMILET) kL 100g ¥5,500~

YA h=TVTY 100g ¥7,500~

=S RERRIEOBREER L, ZIEDYO R

HPLE  (BERMHRmE)

CTENBREETA.CTR - BHIADL L POV BB TR E D RERERE. 7
AP U, 2008 EE BRI EAEEZE. BROLEL L (ZDLEBH DO OHEEIEND
B TT HRUBOERLEE V1~ —TEHARDEAE L [ S HHRICBA LIRS
ICBYET LA L BEREERL. BRSO PN ABRSOFMIZENER C—HE—HT FIc
BTCVET ALRN SEEN BRI % [RILHEI THE T 5T L TREHBR LA
DHSF DEEGICREAFICES OV TRRELALT 2V BT SAEAZE
HCRALTV B, EAIVENBROFON6BEENTVET POSHERBELHIND
EHECUTHRCREVEL,

—— i 7 F—

MIKASA KAIKAN

KUGENUMA
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Dejeuner de saison
N
YT T
BRWR—23av T WAWALEBHEZ HE7L FOEKLEZBYIEHO—ATT,
Amuses bouche
TIIz—AT—Yx
Tairagai, navets et kakis marinés, purée de roquette au citron, vinaigrette de Xérés
EHVEAMOSIA Vyaso¥aLELEYZ) =L
Y2 —=TARH —=TART Lo b
Velouté de champignons facon cappucino
XYV aAN—=2DN) = I A—=T hTF— T
Saumon poelé en persillade, chips d'oignons, sauce beurre d'anchois
P—TVDRIV RVIr—FN A =F 0 Fv TR/ TrFabny—y—2x
Entrecéte grille, sauce champignons des bois

Fa— AR OpREEE FEOF )3 —2

Dessert de saison

FHOFHF =k

Café
A7z

¥4,150

Déjeuner de élégant

IV N T T
HMOBREEADEN. EELHEENSF,
WiBDEEIJATAICEBYAAE  BEHEERESFIA—ATY,
Amuses bouche
T3Iza—RAT—Vx

Rouleaw de kale aux quenelle de poisson er homard, légumes de saison

FR—VilEEEEDAR DRV
F—VOETYAV—1 ZHHFEOIVRIVay

Velouté de champignons fagon cappucino
TV aN—ADI)—=IA—=T K TF =T
Poelée de poisson du jour, chips de lotus et sauce Bercy aux champignons

AHOUGBOETL LvavFyTiki F/a0NVI—Y—2

Entrecéte grillée, sauce Bordelaise

SRR T O— AR O REX FVFL—ZV—2X
Dessert de saison
FHOTH—b
Café
AT

¥6,950

METROMAEIIBREMIE T o 10%DF —EARE THBEHL 97
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Déjeuner de saveur

Y —IVZ T

BHEBA VTV V1% F A A [EICRLOHZTVFTT,
Amuses bouche
Ta—RT—Vx

Entrée du jour, la salade

AKHOF—=FTNH55

BHARD AL 749y 2% BRULIZE N,
A. Poisson du jour poélé au beurre blanc

A. KHOAB ORIV T—=NVT5)—A

B. Echine de porc & la moutarde

B. BEIRIE AR — AR DR KL < AT —FDY— R

C. Entrecéte grille, sauce champignons des bois

C. Fa—2ZRW D KBEE HOF )3V —A(+1,0004)

Dessert de saison
FHiOFHF =k
Café
A7z

¥2,950

Déjeuner du steak

SEETHEAT—F 72
MR TP AT—FFF
BEaROEREENMF(AST V) B4V T1v21ELEREI—ATY,
Amuses bouche
T3Iz—AT =Yz

Salade de fruits de mer du jour

AHOMA I —FT N5
Soupe a l'oignon gratinée
CoAkVERATEA =K IG5V A—=T
Boeuf grillé
BT KBEE n—2 (180g) 7k kL (120g)

Dessert de saison
FHOFH—b
Café
A7z

¥10,200

MFTROM IS T o 10%DF —C A% EEFHL T,
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Diner de celébration
YL 7L —arr ) —
BMICTE oo eEVEPHHI—RTY,

Amuses bouche
T73Ia—RT—Vx

Rouleau de kale aux quenelle de poisson et homard, légumes de saison

IR ED AR DOT RV
F—VOETHYAV—1 FHHEOI/RIvay

Foie gras poelé et fruits de saison, pain d'épices sauce Porto au citron vert
&

THTTIDORIVERMDORFE N/FERRZ T4 LEEDFVMNE Y — A

Poelée de poisson du jour, chips de lotus et sauce Bercy aux champignons

AHOUGRORTIV LovarFy Tz $/a0NVy—Y—2

Entrecéte grillée, sauce Bordelaise

FRETMFLLVADR KB FVFL—ZXV—2

Dessert de saison

O FHF—]

Mignardises er Café
TTA4T—=IEDNT

¥11,200

Diner de tradition
NT Y ary T4 —
HMEIZLVFOERLEEBYIESH ARV A —FO—RTY,
Amuses bouche
T73Iz—AT—Vx
Tairagai, navets et kakis marinés, purée de roquette au citron, vinaigrette de Xérés
FHUEAOR)A VyIFOE2LELEY T —A

V) —=TARI =TT Lo b

Velouté de champignons fagon cappucino
VA= DI)— L A—T HTF— VT

Saumon poelé en persillade, chips d'oignons, sauce beurre d'anchois
F=TYORTV NVYr=F F=FVFYTRZ TrFalny—y—2
Canard roti, sauce aux pommes

IXTGUMHE BROTTL YT —R

Dessert de saison

ZOFHF—b

Mignardises er Café
TTAT—=NEAT x

¥8,300

MFTROMEIBHEME T o 10%DF —C A% EEFLE T,

0110ZA



Diner de saveur

YT =T —

BEFEGA Y T4y 1% F AR [BICELHBT1F—TY,

Amuses bouche

T73Iz—RT—Vx

Salade du jour

AKHOF—=KT VY55

Velouté de champignons facon cappucino

PV AN—EDI)—IEA—T A TF— )T

Plat Principal

(BEFHDA T4y Y21 EEOLIEL

A. Poisson du jour poélé au beurre blanc

A. KHOABB ORIV T—=VT5)—A

B. Echine de porc & la moutarde

B. BEIREE AR — AR DR KBEE < AF—KDYV—A

C. Entrecéte grille, sauce champignons des bois

C. Fa—2W D KBEE HDOF )2V —Z(+1,0001)

Dessert de saison

R DOFHF—

Mignardises et Café
TTA4T=IENTx

MFTROMEIBHEME T o 10%DF —C A% HEHL T,
0110ZA



